ENTREE DU JCUR
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DU LUNDI 23 NOVEMBRE AU VENDREDI 27 NOVEMBRE 2026
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Potage au potimarron

Sauté de beeuf ¥ sauce
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PLAT DU JOUR Raclette (jambon blanc | | creme P paprika ! Omelette nature ; ) ;
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LEGUMES D'ACCOMPAGNEMENT Pomme vapeur . Petit pois ; Haricots beurre Ratatouille i Riz créole 5
i i |
1 1 |
| I ]
1 | !

LAITAGE DU JOUR

Edam

DESSERT DU JOUR

Muffin pépites chocolat

————

Yaourt nature

Compote de pommes

GOUTERS

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met 4 disposition un repas sans les |4 allergénes réglementaires qul s'Intégre dans le dispositif déployé par votre établi

rent. Mercl d'ori

toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Soupe du chef Cuisiné par le Chef
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